* Hapijes van de bar

Soep van de dag¥
dagverse soep met zuurdesembrood

Wasabinoten¥
pikante pindanootjes
Chips¥
naturel - paprika - peper & zout / Waltson

Droge worst Joka
met mosterd

Nacho Republica*
salsa roja, jalapenos, geroosterde mais, Mimolette kaas

Borrelen

Stel je eigen plankje samen, kies 3 hapjes
of kies apart:

Potje pekelgroentjes¥
zoetzure pekel van seizoensgroentjes

Olijven Trio Regione¥
drie soorten olijven in olijfolie

Baliehof*
Arnoldus van het Baliehof met zuurdesembrood

De Moerenaar*
Moerduiveltje van De Moerenaar met zuurdesembrood

Potje hummus®
verse huisgemaakte seizoenshummus met crackers

Potje paté
rabarberpaté van Het Warandehof met zuurdesembrood

Spaanse salami
Fuet d’Olot Luis Oliveras met zuurdesembrood

Toast van De Broodsmid » lunch

Soepje™* bij je toast

Brugse gerookte nootham
Brugse gerookte nootham, chutney van appel, notencrumble

Rilette van vis
rilette van noordzeevis, geroosterde biet,
dressing van mierikswortel
Geitenkaas™
geitenkaas van 't Reigershof, geroosterde druiven,
honing en tijm, walnoten

Champignon¥
gebakken champignon, gemarineerde appel,
hummus, hazelnoten

Hoofdgerechten

Suggesties van de week

vraag naar ons aanbod

De classics: hier om te blijven

Soup du Nord
Noordzeevis a la nage, fijne groenten,
krieltjes, rouille, garnalenbisque

Pasta Meatball
gehaktballen, tomatensaus, parmezaan, frisée,
zwarte-olijvencrunch

Pasta No Ball*
tomatensaus, jonge spinazie, parmezaan, frisée,
zwarte-olijvencrunch

Wok on the wild side¥

gelakte seizoensgroente, noedels, boerenkool, prei,
champignons, geroosterde sesam, sansho

De signatures: mee met de seizoenen

Noordzee
vangst van de dag, puree van aardappel en knolselder,
boerenkool, beurre blancsaus met geuze

Parelhoen supréme d’Anjou
parelhoen supréme, geroosterde mais, créme van knolselder,
gebraiseerde witloof, gremolata

Stoofpot champignon¥
stoofpotje bourguignon van champignon, wortel,
knolselder, raapjes en gebakken krieltjes

Van de slager

Carpaccio Republiek
in huis gepekelde carpaccio van Simmental, parmezaan,
pijnboompitten, rucola, zuurdesembrood

Cote al'os
voor twee personen of één meatlover,
Simmental céte a I'os van Dierendonck (800 gr),
saignant gebakken, friet, mayonaise,

keuze uit pepersaus of champignonroomsaus

Bijgerechten

Portie frietjes*
met verse mayonaise

Koolmessy"
geroosterde groenten van Koolmees, hummus, krokante zaden

Kids (ot 12 jaar)

Pasta Meatball
Pasta No Ball*
Fish *n" Chips
Suggesties van de week

Kinderijsje

Om te delen » diner

Suggestie tapa dagprijs
vraag ons naar het aanbod

Camembert* 13,00
Petit Camembert uit de oven met seizoenschutney

Koolmessy"¥ 13,00
geroosterde groenten van Koolmees, hummus, krokante zaden

Messy Potato ¥ 12,00
aardappelwedges ‘Bientje’, vegan bayou-remoulade,
krokante uitjes

+ Belgische rookworst
Cornribs¥
gebrande maisribbetjes, miso-lak, popcorn met sesam
Albondigas
gehaktballetjes in tomatensaus

Kroketjes (8 stuks)
humeur van de chef, met dip

Viking brod Brugse gerookte nootham
Brugse gerookte nootham, chutney van appel, notencrumble
Viking bréd geitenkaas*
geitenkaas van 't Reigershof, geroosterde druiven,
honing, tijm, walnoten

Risotto Surf & Turf
risotto met gebakken chorizo, mosseltjes en zeekat

Z.oet

Magpies¥ / Tart’elle*
vraag ons naar het aanbod

How about Cheesecake®
no-bake cheesecake

Dessert

Dame Blanche*
vanilleroomijs met chocoladesaus, vanilleslagroom, crumble

Crema catalana®™
crema catalana, gekonfijte sinaasappel

Wij komen graag aan tafel afrekenen. Dank voor uw bezoek!

€ Vegetarisch
QO Vegan

Allergenen: meer details in het digitale menu
of vraag ernaar bij een van onze medewerkers.



https://republiekbrugge.be/assets/uploads/Allergenen-menukaart/DR-Wintermenu-allergenen-NDL.pdf

