* Hapijes van de bar

Soep van de dag¥
dagverse soep met zuurdesembrood

Wasabinoten¥
pikante pindanootjes
Chips¥
naturel - paprika - peper & zout / Waltson

Droge worst Joka
met mosterd

Nacho Republica*
salsa roja, jalapenos, geroosterde mais, Mimolette kaas

Borrelen

Stel je eigen plankje samen, kies 3 hapjes
of kies apart:

Potje pekelgroentjes¥
zoetzure pekel van seizoensgroentjes

Olijven Trio Regione¥
drie soorten olijven in olijfolie

Groendal*
Poppy Cheese van Groendal met zuurdesembrood

De Moerenaar*
Ensor Rouge van De Moerenaar met zuurdesembrood

Potje hummus®
verse huisgemaakte hummus met crackers

Potje paté
De Veurn’ Ambachtse paté ‘Trappist’ met zuurdesembrood

Spaanse salami
Fuet d’Olot Luis Oliveras met zuurdesembrood

Toast van De Broodsmid (unch)

Soepje™* bij je toast

Kalfsvlees
traag gegaard kalfsvlees, kappertjes, gepekelde rode ui,
ansjovis- en parmezaan mayonaise

Haring
pekelharing, julienne van appel, mosterdzaad,
gerookte colombo mayonaise

Mozzarella*
buffelmozzarella met kruidenolie, erwtencréme,
radijsjes, geroosterde pistache

AubergineV

geroosterde aubergine en kikkererwten,
sojadressing met granaatappel, sesamzaad

Hoofdgerechten (unch & diner)

Suggesties van de week

vraag naar ons aanbod

De classics: hier om te blijven

Soup du Nord
Noordzeevis a la nage, fijne groenten,
krieltjes, rouille, garnalenbisque
Pasta Meatball
gehaktballen, tomatensaus, parmezaan, rucola,
zwarte-olijvencrunch, kruidenolie

Pasta No Ball*
tomatensaus, jonge spinazie, parmezaan, rucola,
zwarte-olijvencrunch, kruidenolie

Wok on the wild side"
gelakte seizoensgroente, noedels, paksoi, mangetouts,
champignons, geroosterde sesam, sansho

De signatures: mee met de seizoenen

Vis op de graat
vangst van de dag, tian provencal, gekonfijte krieltjes,
botersaus met citroengras
Rundsburger Lardo di Colonnata
rundsburger met colonnatasaus en rucola in brioche bun,

frisse koolsla, frietjes, verse mayonaise

Ceasar salad 24,00
gerookte kip, Romeinse sla, olijven, zongedroogde tomaat,

ansjovis- en parmezaan mayonaise, ei, croutons van zuurdesem

Van de slager

Carpaccio Republiek
in huis gepekelde carpaccio Simmental, parmezaan,
pijnboompitten, rucola, zuurdesembrood

Cote al'os
voor twee personen of één meatlover,
Simmental céte a I'os van Dierendonck (800 gr),
saignant gebakken, friet, mayonaise,

keuze uit pepersaus of béarnaise

Bijgerechten

Portie frietjes* 7,00
met verse mayonaise

Koolmessy" 13,00
geroosterde groenten van Koolmees, hummus, krokante zaden

Kids (tot 12 jaar)

Pasta Meatball
Pasta No Ball*
Fish *n" Chips
Suggesties van de week

Om te delen (diner)

Suggestie tapa dagprijs
vraag ons naar het aanbod

Camembert* 13,00
Petit Camembert uit de oven met seizoenschutney

Koolmessy¥ 13,00
geroosterde groenten van Koolmees, hummus, krokante zaden

Messy Potato* 12,00
aardappelwedges 'Bientje’, Griekse yoghurt- en limoendressing,
atjar, krokante uitjes

+ lamsmerguez +2,50
Chicken wings (6 stuks) 13,00
deep fried chicken wings, zoet-pittige Kewpie mayonaise, lente-ui
Taco Simmental (3 stuks) 14,00
gerijpt en gemarineerd rundsvlees, gepekelde rode ui,

Romeinse sla, chipotle dressing

Taco Aubergine (3 stuks)¥
geroosterde aubergine en kikkererwten, soja dressing,
granaatappel, sesam

Zaalouk¥

spread van aubergine en tomaat, flatbread,
krokante kikkerwten

Schelpjes van de Noordzee
vangst van de dag, chorizo

Vitello *Sgombro”’

traag gegaard kalfsvlees, dressing van gerookte makreel,
kappertjes, gepekelde rode ui, venkel, amandel

Z.oet

Magpies" / Tart’elle*
vraag ons naar het aanbod

How about Cheesecake*
no-bake cheesecake

Dessert (lunch & diner)

Dame Blanche* 13,00
vanilleroomijs met chocoladesaus, créme chantilly, crumble
Tart'elle® 13,00
tartelette met pistachecréme, chocoladeganache,

gel van sinaasappel, yoghurtijs

€ Vegetarisch
QO Vegan

Allergenen: meer details in het digitale menu
of vraag ernaar bij de bediening.



https://republiekbrugge.be/assets/uploads/Allergenen-menukaart/DR-Wintermenu-allergenen-NDL.pdf

